
ボランティア募集中です！！ 

・麻雀ボランティア  ・傾聴ボランティア 

・園芸ボランティア  ・パソコンボランティア 

いつでもご自由に見学にいらして下さい!(^^)! 

発行・連絡先 一般社団法人 栄福祉会 

キッチンさかえ（障害者就労継続支援Ｂ型） 

 電話 042-540-1033  FAX 042-540-1035 

サポーターズさかえ（小規模通所介護事業所） 

電話 042-540-1034  FAX 042-540-1035 

Mail contact@sakaefukushi.jp  URL http://sakaefukushi.jp 

住所 〒190-0003 立川市栄町 3 丁目 2 番地 

営業時間：平日 10 時～15時 30 分 （土日祝日休み） 

キッチンさかえでは 

チラシ・広報誌・名刺・封筒などの 

デザイン・印刷・発送作業 

チラシ折り・パッケージング 

お弁当の定期配達等、お仕事を承ります。 

また、再使用食器、臼、杵の貸し出しも

致しております、 

いつでもお気軽にご相談ください。 

＝駐車場完備＝ 

ビル裏手には 

車椅子利用の方の 

車も２台駐車できる 

スペースを完備しています 

≪ 営 業 時 間 ≫ 

月～金 曜 日 

ランチタイム 

11:30～14:00 

ティータイム 

10:00～15:00 

9 月初旬の良き日、デイサービスの方々と我々作業所の今までこれ以上の参加者は

なかったというほどのフルメンバーにより足利のココファームへの遠足〈バスツア

ー〉が行われ僕も参加し楽しい一日を過ごしてきました。大気の不安定な状態は相

変わらずでしたが予想外の好天に恵まれ渋滞もなくバスは軽快に走ってくれまし

た。ココファームでは熟成されたワインでのどを潤し、きのこのソテーなど近辺で

収穫された自然食に舌鼓を打ちましたが、大概の方が初めて口にしたエスカルゴな

どといった珍味にはみな目を白黒させていました。そこでしか飲めないという熟成

ワインは「一期一会」という名でその日の体験に相応しい名であったなと思いまし

た。冷え冷えとした蔵見学の後、山の中腹に広がるぶどう畑に名残惜しげに見送ら

れ我々は帰途につきました。  ＮＫ

キッチンさかえ 
カフェ＆レストラン 

ぶどう畑でさわやかな風を感じました。 

キッチンさかえ、サポーターズさかえは… 

障害をお持ちの方やデイサービスをご利用の方が、 

地域のみなさんと共に、自らが持つ能力を無理なく伸ばして、 

それぞれが持つ目標に向かい、歩み続けることを応援してゆきます。 
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「キッチンさかえ」と「立川市環境対策課」との

協働事業として、地域のイベントなどに使う食器

の貸し出しを無料で行う 

食器再使用システム 

をはじめました。   

 

            

杵と臼の貸出しは、 

キッチンさかえへ 

お申し込み下さい。           

 
 
 
 
  
 
   

 
                           
 
  
 
                      
                               

 
 

  
 
 
 
 

中途障害者が通う仕事場「キッチンさかえ」 介護保険により高齢者が通う「サポーターズさかえ」 

 

９月 11日（木）に深大寺を参拝し

ました。小雨交じりの平日な割に 

善男善女で混み合っていました。 

みんなで健康祈願した後、名物の 

蕎麦に舌鼓を打ち、お土産に蕎麦せ

んべいなどを買いました。帰る頃に

は晴女の力で雨も上がりよかった

です。 

みんなでお菓子作り 

サポーターズでは手作りの 

お菓子作りを楽しんでいます。

工夫を凝らし様々なお菓子作り

に挑戦中です。 

☆バザー用品募集★ 

当店では毎月２回バザーを開催しご好評をいただいておりますが、バザーに

出す用品が不足してきております。つきましてはご家庭で不要になった品物

をぜひお持ちください。取っておけば何かの役に立つかな、と思いながら結

局はそのままにしてしまうような不用品がご家庭には結構眠っていたりす

るものです。そういうものが誰かの手に渡ってまた使われて役に立てば嬉し

いではありませんか？ どんなものでも結構ですので、そういうものをぜひ

当店にお持ちください。よろしくお願いいたします。 

10月のバザー開催予定 

16日（木曜日） 

17日（金曜日） 

食欲の秋を迎え食べ過ぎが気になるあなたに

は、カロリー控えめな、期間限定メニュー 

「大人のきのこパスタ～大葉を添えて～」を

お勧めします。きのこの味がしっかり出る様

に薄い塩味で仕上げました。刻み大葉がお口

にさわやかな秋の風を感じさせてくれます。 

厨房担当より 

一般の皆様もレストランでお召し上がり

頂けます。どうぞお立ち寄りください。 

駐車場もあります。 

「食器」および「杵と臼」の貸し出し 

深大寺に遠足 

 

 

詳しくは、 

立川市ホームページ 環境対策課 くるりん食器 

http://www.city.tachikawa.lg.jp/kankyotaisaku/

kurashi/gomi/recycling/shokkisaishiyo.html 


